Sockerkaka med coccosglasyr

3agg
3 dl socker

3 dl vetemjol

3 tsk vaniljsocker
2 tsk bakpulver
150 g margarin
1,5 dl mjolk

*Vispa agg och socker porost

*Blanda ner vaniljsocker och bakpulver i vetemjolet och hall det forsiktigt i dggsmeten.
Ror om med slev.

*Smalt margarinet. Nar det smalt — hall i mjolken och 1at det koka upp.

*Hall det direkt i smeten och ror forsiktig ner det, sa det blir en jamn smet.

Hall smeten i smorad och coccosbestrodd form med l16stagbar botten
Gradda ca 30 min i 200 grader

Tag ut och 1at svalna. Nar kakan ar kall bredes glasyren 6ver och coccos stros pa.

Glasyren

75 g margarin

1 dl socker

1 dggula

1 msk vaniljsocker

Dessa ingredienser sjudes tillsammans tills det borjar tjockna. Ror hela tiden!
Bred glasyren 6ver kakan och stro coccos over.

Lycka till!
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